Restaurant

GRSTGWERG]TRD EN

Gastgivergardens
frokost

smag pd 70erne -

Gravad laks med rcevesauce

Kryddersild med kapers, fennikel & 'ketchup'
Smilende ;eg med tomat & 'stegte’ lgg
Spreengt oksebryst med sky, peberrod & karse
Frikadelle med surt

Modnet Havarti med knoekbrgd og kompot

Smeorrebrod

P& bred fra Den Gamle Bys bageri
Raget laks
med syltede asparges, friskost & dild - p& surdejsbrad.

'Sol over Gudhjem’
Roget makrel, ceggeblomme, Igg & radiser.

Tomat a la tartar
Lag, kapers, gelé & peberrodsmayonnaise (vegetarisk).

Honsesalat
med blegselleri & bacon - pd& surdejsbrad.

Roastbeef

Syltet agurk, sprgde lgg & kold bearnaise.
.................................................................... Pr. stk. 75,-

Vi anbefaler 2 stykker smorrebreod til en frokost

Frokost

Maskeret blomkal

Spred rékost af réstegt blomkd&l maskeret med syrlig dressing, radiser,
cebler, salater & graeskarkerner. Serveres med rugbrgd. (vegetarisk).

.............................................................................. 95,-
Tarteletter

Serveres med cherrytomater og persille i to af bagerens knasende

sprede skaller af butterdej. Veelg imellem:

« Hgns i asparges eller

« Stuvede svampe med Ingrid-certer (vegetarisk).

............................................................................. 110,-

Froken Jensens Frikadeller

Af hakket kalv & gris med alleh&nde, muskat & peber.
Serveres pd rugbred med redkal, appelsin & surt.

Rejecocktail

H&ndpillede rejer med sprode salater, krydret red dressing, rogn, citron
& dild.

Stjerneskud

Spred & dampet redspcettefilet, hdndpillede rejer, reget foergsk laks &
rogn - serveret pd smerstegt franskbred med dildmayonnaise & citron.

............................................................................. 215,-

Den Gamle Bys madkasse
- god til bern

Lun frikadelle, hjemmebagt rugbred, gulerodsbolle, agurk, Spunk
vingummi & gkologisk ceblejuice. Tag madkassen med hjem!




Den lille sult

Friturestegt Camembert

Paneret & friteret Camembert-ost med sprgde radiser & salater.
Serveres med ristet toastbrgd & solbcermarmelade.

Sprodstegt fiskefilet

Serveres lun p& smurt hjemmebagt rugbred med remoulade & citron.

.................................... 85,-

Fleeskesveer

Med enebcer & salvie fra Den Gamle Bys urtehave, sprgdt rugbrgd

& urtemayonnaise.

Drikkevarer

Fadel

Den Gamle Bys morke ol
Overgceret gl med rggmalt.
(0331/49%) ..o, 48,-

Qkologisk Thy Pilsner

Forste gkologiske pilsner i
Danmark fra Thisted Bryghus.

0331/ 4,6%) .. ... 48, -

O1 pa flaske

Den Gamle Bys Bock

Overgceret gl, stoerk, gyldenbrun
& maltrig Bock.

(0331/7%) .o 48, -

Alkoholfri Thy Classic

Frisk & aromatisk alkoholfri
classic fra Thisted Bryghus.

(0,331/70,5%) v, 48,-

Sangria \J

Klassisk 70er cocktail med rgdvin,
becer, appelsin & et skveet

broendevin.
(O21) 75,-
(Tkande) ..., 375,-

Vand

Den Gamle Bys lemonade

Ekstrakt af urter fra Den Gamle
Bys haver med citronsaft.
Toppes op med danskvand.

Hancock Sport-Cola
(0,33 1f1aske) ...ovveeeen.. 42,-

Hancock Sodavand og
Bie's saft

Cola, Cola Light, Appelsin,
Hyldeblomstsaft, Solbcersaft,
Rabarbersaft, £blemost eller
Danskvand.

(O51) oo 25,-

Vin
Hvidvin

Geils Riesling Trocken 2021 Rhein-
hessen. Glas (0,15 1) / Flaske (0,75 |)

Inkl. postevand

Rosé

Domaine Montros Cotes-de-Thon-
gue. Glas (0,15 1) / Flaske (0,75 1)

Inkl. postevand

Redvin

Cbtes du Rhdne 2021 Benoit
Lavau Grenache & Syrah.
Glas (0151) / Flaske (0,75 1)

........................ 70,- / 350,-

Inkl. postevand

Snaps &
braendevin

Den Gamle Bys A£blebrcendevin,
Malurtbitter, Kvaedesnaps eller
Skovakvavit.

Katfe & te

Kaffe

Friskkvcoernet kaffe fra Peter
Larsen.

Te fra A.C. Perchs Thehandel

Earl grey - sort te med berga-
motte.

Hvid Tempel Te - kinesisk te med
noter af eksotiske frugter.
Urtete - lakridsrod, ceble, peber-
mynte & citrongrees.

Den Gamle Bys iskaffe
Spdet med Den Gamle Bys
hasselngddesirup.

Til den sode tand

Kiksekage

Vaniljekiks i lag med chokoladecreme & appelsin.

Rubinsteinkage

Romfromage, makroner, ribsgelé & vandbakkelse.

Citronfromage

Efter Frgken Jensens kogebog, med friskpisket flgdeskum, kandiseret

citron & mgrk chokolade.

.............................................................................. 55,-
Vaniljekrans

Den Gamle Bys store vaniljekrans med hakkede mandler, bagt med smar.
.............................................................................. 15,-

Allergener eller intolerance?
Spgrg venligst personalet om ingredienser i maden.




