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Gravad feergsk laks med syltede grgnne tomater & rcevesovs.
Glarmestersild med karrymayonnaise, kapers & lag.

Saltet gdsebryst marineret med appelsin, kardemomme & honning. Puré
af Ingrid-certer.

Sylte af kalveskank med syltede beder, peberrod & karse.

Julemedister med timian, Den Gamle Bys Julebryg, syltet sortkél & sennep.
Langtidsmodnet havarti med frugtkompot.

Hele herligheden serveres med Den Gamle Bys eget rugbrgd, franskbrgd
& knoekbrgd. Hertil krydderfedt & smor.

To \ 1
\/i anbefaler [)en Gamle Bys Julebryg og Julesnaps som
ledsager til maltidet.

%‘f‘\ merrebrad

/q Pd rugbred fra Den Gamle Bys bageri

Bagt knoldselleri
Syltet sortkal, Karl Johan-mayonnaise, ristede hasselngdder, modnet ost
& karse (vegetarisk).

Greeskar
Bagt & syltet hokkaido, friskost, sprede harkiks & salvie (vegetarisk).

Stegt sild
I lage med Den Gamle Bys sennep & lune krydderier, sprod rgdbede,
syrlige solbcer, kapers & peberrod.

Den Gamle Bys juleskinke

Landgris med lune krydderier & urter, sennepsmayonnaise,
ceble & lggkompot.

\/i anbefaler 2 stykker smorrebrad til en frokost.

hrokos.

Gartl@riet PBernstorffs salat

Crillet graeskar med ristede valngdder & sprad spelt, vinaigrette med
tyttebcer, revet modnet ost & rugbrgd (vegetarisk).

Tarteletter

Spred redbede, syltede bggehatte & persille. Serveres i to af bagerens
knasende sprgde tarteletskaller. Voelg imellem:

« Hgns i asparges eller

« Stuvede svampe med Ingrid-certer (vegetarisk).

€} ang(idsstegt ribbensteg

Stegt med fennikel, peber & appelsinskal, lun redkal, syltet pigeonceble,
sauce & rugbrgd.

Stjeﬁieskliﬂ

Spred & dampet redspcettefilet, hdndpillede rejer, reget feergsk laks &
rogn - serveret p& smearstegt franskbred med dildmayonnaise & citron.
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Sprodstegt fiskefilet
Serveres lun pd& smurt hjemmebagt rugbred med remoulade & citron.
.............................................................................. 89,-
Den Gamle Bys Madkasse - god til barn
Lun frikadelle, hjemmebagt rugbrgd, smarbrik, gulerodsbolle,
klementin & Spunk vingummi. Tag madkassen med hjem!
.............................................................................. 80,-
Flaeskesveer
Med enebcer og salvie, sprgdt rugbrgd og urtemayonnaise.
.............................................................................. 49,-

Padel in

Den Gamle Bys morke ol Hvidvin

Overgceret gl med rggmalt. Geils Riesling Trocken 2021 Rhein-

(OB / 40%) Sl s = 55,- hessen. Glas (0,15 1) / flaske (0,75 I)
...................... 70,- / 350,-

Okologisk Thy Pilsner Inkl. postevand

Fagrste gkologiske pilsner i

Danmark fra Thisted Bryghus. Redvin

ORTH or a ie 49,- Cotes du Rhéne 2021 Benoit

Lavau Grenache & Syrah.
Glas (0,15 1) / flaske (0,75 1)

SRR, e e S S e 70,- / 350,-
@1 pa flaSl% Inkl. postevand
Den Gamle Bys Bock

Ov [, k, gyldenbru
cmamasece e Snaps & bindevil

(ST L M R ) 55,-

Den Gamle Bys Julesnaps,
Den Gamle Bys Julebryg Ablebreendevin, Malurtbitter,
Inspireret af bryggeriernes fgrste Kvoedesnaps eller Skovakvavit.
julebryg fra omkring ar 1900. (GflelD) R 3 Dt SR P 35,-

Fyldig, mgrk og lidt sgdme -
brygget som tyske minchenergl.

(AN et - % %ﬁe & e

Alkoholfri Thy Classic

Frisk & aromatisk alkoholfri Kaffe

classic fra Thisted Bryghus. Friskkveernet kaffe fra

(@B VO s e 49,- Peter Larsen.
................................. 39,-

Vaﬁd Te fra A.C. Perchs Thehandel
Earl grey - sort te med

Den Gamle Bys lemonade bergamotte.

Ekstrakt af urter fra Den Gamle Hvid Tempel Te - kinesisk te med

Bys haver med citronsaft. noter af eksotiske frugter.

Toppes op med danskvand. Urtete - lakridsrod, ceble,

(O33N ) EAakE B SRS Cadrai. > i 49,- pebermynte & citrongrces.
................................. 39,-

Hancock Sodavand

Cola, Cola Light, Sport-Colg, Varm kakao

Appelsin eller Danskvand Serveres med flgdeskum.

(02570 TR £t A2 R U e S 45,-

Bie's saft
Hyldeblomst, Solbcer,
Rabarber eller £ble

S T SRR 20 42,-
Den Gamle Bys kildevand .
RELCIRW L e N A 25,- ©&S

C@ﬂ den sode tand

Risalamande
Med vanilje, kirsebcersauce & breendte mandler.

............................................................................... 59,-
Vaniljekrans

Den Gamle Bys store vaniljekrans med hakkede mandler, bagt med smar.
.............................................................................. 25,-
Sirupslagkage

Krydderkage lagt sammen med abrikosmarmelade & vaniljesmarcreme.
Overtrukket med chokoladeganache.

Allergener eller intolerance?

Sperg venligst personalet om ingredienser i maden.




